
h a v e  a  b r e a k . . .

. . . h a v e  a  t a n t e  k l ü v e r !

Willkommen im Steak-Himmel!

w w w . l i n d e n h o f - k l u e v e r . d e

Extrazartes Rindfleisch vom Heidmoor-Weiderind. Unsere Rinder
dürfen das gesamte Sommerhalbjahr im 40 ha großen

Naturschutzgebiet Heidmoor inmitten der Holsteinischen Schweiz
verbringen. Unsere Kälbchen bleiben die ersten 8 Monate bei Ihren

Müttern. Im Winter leben Sie mit uns am Hof mit viel Auslauf auf
den Hofweiden. Der Mix aus den Rassen Angus, Limousin und
Charolais bietet eine besonders gute Fleischqualität mit einer

wunderschönen Marmorierung. Wir lassen unser Fleisch lange im
klassischen Dry Age Verfahren abhängen, mindestens 3- 4

Wochen. Durch diese Reifung wird das Fleisch einmalig zart und
intensiv aromatisch!

Ab Juni 2024 haben wir eine
außergewöhnliche Auswahl an tollen 

Steak-cuts im Sortiment! 



 dry-aged              - Rindfleisch 

Preise
NEU Flat Iron Steak

NEU Flanksteak

NEU Bavette d’Aloyau

NEU Picanha Steaks

NEU Chain of Tenderloin

NEU Cap of Rib Eye

NEU Teres Major

NEU Spider Steak

NEU Tritip Steak

NEU Vegas Cut

NEU Sirloin Cut

NEU Square Cut

Beefsteak

Hüftsteak

Rumpsteak 

Filet

Burger-Patties 2 Stück

Hack (frisch durchgedreht und schockgefrostet)

Bratwürtschen / Rinderwiener

rohe Rinderbratwurst

Cevapcici

Gulasch

Rouladen

Rinderbraten

Tafelspitz

Rinderbrust

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

38,00 €/kg

30,90 €/kg

32,90 €/kg

45,00 €/kg

59,00 €/kg

6,99 €

15,80 €/kg

23,90 €/kg

23,90 €/kg

24,90 €/kg

23,00 €/kg

24,90 €/kg

24,90 €/kg 

25,90 €/kg

16,90 €/kg


